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NOS MENUS


	23,00 €

Menu servi uniquement le midi 

du mercredi au vendredi hors jours fériés 

Entrée et Plat du Jour

ou 

Plat et dessert du Jour

Café compris

Menu enfant 

14,00 €

Plat principal selon le marché

---

Glace

--- 

Un verre de jus de fruit ou soda
	 Le Classique 33,00 € 
Menu servi hors jours fériés
Saumon cru mariné, pain brioché toasté 

et beurre demi-sel fermier du pays de Caux
ou

Crème de cresson d’en face
 et tartine d’escargots du Mont-Fossé
((((
Poisson du marché, embeurrée de chou vert

 et bouillon au Xérès
ou 

Rognon de veau cuit au four à la moutarde de Normandie
((((
Véritable sablé au beurre, compotée de pommes reinette
et sorbet aux myrtilles sauvages
ou
Soupe de chocolat et madeleines tièdes

	


La Saison  43,00 €

Foie gras de canard du Sud-Ouest cuit au naturel et fleur de sel

ou

Noix de Saint-Jacques poêlées, 
mousseline de persil racine
((((
Côte de cochon « pata negra »

 au vinaigre de cidre, fricassée de châtaignes
ou

Dos de turbot sauvage, sauce au vin blanc 

et champignons de saison
 ((((
Assiette de fromages normands

((((
Dessert à choisir à la carte
Forfait carte  48,00 €

à choisir à la carte

Entrée

((((
Poisson ou Viande

((((
Fromages

((((
Dessert 


